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Para su mayor satisfaccion, hemos expandido nuestro memi v mejorado tanto el sabor como la calidad de nuestros platillos
ofreciéndoles una mayor variedad de la cocina Mexicana.

BOTANAS

Asado de Puerco (430 g5 o
Un platillo remional elaborado a base de una combinacion
de especias tipicas noreias. (Simplemente delicioso!.

-Atropellado (300 gr)
LJn=1 I'I'tﬂT"I'-'ﬂ In::usn combinacion de la carne seca al estilo

com finas rebanadas de tomate, ceballa

v chile serramo.

‘Barbacoa de Arrachera (250 1)
Exquisita arrachera cocinada a fucge lento con un toque
de especias.

-Betabel (200 gr)
Cocimado al carbdm.

-Betabel Casagrande (220 g
Acompaniado de queso panela v aderezo.

-Calabacita Em

anizada (220 gr)
En rodajas acom

de tomate v aguacate,

“Carne Seca (100 gr)
Delgadas tritas de ln mejor came,

-Carpaccio de Res (230 gr)
Laminas de Filete manmadas con especias,

-Carpaccio de Salmon (120 gr)
as laminas de salmon marnadas con mon vy
].'III"I"III:EIZ'I.Iﬂ

“Champifones (270 gr.)

Ala Mantequilla, Mexdcana, Bilbaina, Ajillo o Empamizados.

‘Chicharron de Pescado (220 gr)
Trowos de pescado fritos montados en malcajeie en carma
MAImLucas.

-Chicharron de Pulpo (220 gr)
Pulpo frite con su puacamole v pico de gallo.

-Chicharron de Rib-Eye 0 New York 4m)
Cortado en pequefios cubos servido en molcajete con su
guacamole, -::n:! Ila, cilantre v fomate.

“Coliflor (300 gr)
Empanizada, Lampreada, Casagrande.

-Coliflor Horneada (500 gr)
Marinada con una salsa de chiles secos.

‘Esquites en Tuétano
Servidos en el hueso del tuctano oon aderezo de la casa
¥ chile di drbaol.

“Guacamole f}.i:l:hEr.] o
Aguacate recién machucado con la tradicional bandera.

$219

1229

3495

179

£219

5179

$229

5415

$225

3200

5280

5415

3399

3179

255

179

5205

‘uacamole C rande (200 gr)
Aguacate machucado acompaiiado de granada v
chapulines. jTwnes gque probarko! (For temporada).

‘Guacamole Mamucas (250 pr)
Aguacate en cubos con pico de galle v aceite de oliva.

‘Mouollejas (250 gr)
Fritas coma en mingun ofro lugar.

‘Nachos Cargados (350 gr)
Los madicionales nachos bafiados con queso :randt:m.
tomale, cebolla v rebanadas de chille jalapenio, sco
Con aguacate v refritos.

‘Queso Flameado 200 o) ) _
Un verdadero agasajo. (Casagrande, Chorize, Rajas,
Champifiones, Trompao),

‘Queso Panela (200 pr)
Acompanade con chile torcado, tomate v agnacate.
{Plancha, Parrilla, Zarandeado)

ueso Pancla Russe 270 g0
Queso pancla planchado con champifiones (Bilbaina,
Ajille & Mexicana)

‘Refritos con Veneno (350 gr)
Acompanados de nuestras tradicionales gorditas,

“Tacos de Cochinita Pibil (4 picias)
La tradicional cochinita con el sabor de la casa.

“Tacos de Fideo Ranchero 4 piceas)
Los clasicos con nucstra sazon en tortilla nbeteada v con
fEtamno,

“Tacos Locos (4 pieeas)
En tortilla de maiz hafiades con el veneno del asado,

5259

5205

£350

5199

5209

$209

$235

%189

5289

$205

5189

TACOS Y TOSTADAS

DE MARISCOS

‘Tacos de Camardn (4 piceas)

“Tacos de Marlin (4 piceas)

“Tacos Gobernador (4 piceas)

“Tostadas de Camardin (3 piceas)

“Tostadas de Ceviche de Camardom (3 piesas)
“Tostadas de Ceviche de Pescado (3 piceas)

5290
5265
$320
$290
5290
$265

*El gramaje de los alimentos es aproximado y antes de coccion,



Escuuies en Tuétano

Tostadas de Ceviche de Camardn Chueso Casagrande
oy i e o -—-\-._':;..'r
il 25

Caoliflor Horneada Chicharron de Mew York



MENU DEL DIA S$729 ENSALADAS

A su eleccion de Entrada, Plato Fuerte v Postre.

‘Ensalada César 280 pr) 225
Lechuga orgjona aderezada acompafiada de crolones v
d UESO PAMMCSAND
Entradas .Ensalada de Citricos 220 ) §245
. x Espimacas, lechupgas, nuez, ardndanos, fresa, frambuoesa,
gﬁ:: g: E::::: {le:‘:h::ll:l o pera, naranja v su aderezo agridulee
-Ensalada de Espinacas (300 gr) ‘Ensalada de Espinacas 2500y £230
-Ensalada Mixta Fresca (100 gr) Espinacas, huevo, tocing, jamdan, adereso italiano.
-Sopa de Tortilla (220 ml) ‘Ensalada de Palmito (350 zr) 1255
-Sopa de Verduras (220 ml) :uﬁr]::uﬂn: romana, tomate, aguacate, betabel, brocoh v
HLEs,
‘Ensalada del Chef (370 ) b325
Platﬂ Fuert E‘ Scleceion de lechugas, jaman, tomate, aguacate, queso
panela, pechuga de pollo v huevo cocido.
‘Camarones (220 gr 3
(. AjIEIIn, ] anizados). ‘Ensalada Gaucho 370 px) $255
Cortadilode Flete a 1a Mexicana (201 e T
‘Costillas ye (600 gr)
‘Filete Mignon (230 gr) ‘Ensalada Mixta Fresca (350 gr) _ 3200
Medall . Lechuga romana, italiana, brocoh, coliflor, morran,
(Al Mm?anﬂjiﬁfgt,ﬂ]., Li ) clote v betabel con sus aderezos,
‘Salmon (220 gr) _ ‘Ensalada Tomy (350 gr) _ 3230
(En salsa de Mani, Tamarindo, Alcaparrado, Zamndeado, Seleccion de kechugas, tomate cherry, cspdmgos, betabel,
Cilantro, Alme . Al Piquin). pecituna, pepinos v queso pancla.
{+) Complementos extra
Postres Poll 5105
C Camarones $120
‘Crepas
‘Flan
‘Helado e
(Fresa, Vainilla, Chocolaie) A A I Al N
I 4 4
*Incluye | Limonada 6 Naranjada Naturales ("()(J IJIJI"S
Céetel Campechano (Pulpo, Camardn) (220 gr.) 1385
‘Coctel de Camarones (220 gr) £300

MENU NINOS

-Arroz con Pollo Infantil (300gr) S165
‘Hamburguesa Infantil (100 g 5165
‘Muggets de Pescado (120 pr) 8165
‘Nuggets de Pollo (160 gr 5165
{Trozos de Pechuga). L

‘Papas Fritas (200 gr) £139
-Sincronizadas (2 piesas) %145
“Spaguetti (150 ) $150
{ Bolognesa, Mantequalla, A la Crema)

-Spaguetti Alfredo (150 gr) $150




Ensalada de Cliricos

Spaguetti a la Crema

Costillas de Rib-Eye

Fmeheenes con Anes ilustraiivos.

Sopa de Tortilla



Lhik: Felkma

SOPAS
CREMAS

Caldillo de Carne Seca (250 ml)
El clisico caldo musado a la mexicana,

‘Caldo Tlalpeno (350 ml)
Toda una tradicion nacional, con amoz, p:ﬂ'ﬂ.ﬂil desmenuzada
de polls, chile chipotle v apuacate. (Toda una debeial.

‘Crema Conde (250 ml)
D¢ Frijol Bavo,

‘Crema de Brocoli (250ml)
Sabrosa crema con un toque de la casa.

‘Crema de Chile Poblano (250 mL)
Chiles asados a la parrilla y molidos en una combinacion
cremosa v suculenta.

‘Crema de Elote (250 m1) .
Seleccion de elotes que dan como resultado esta delicia
hypihaiisl Hn

‘Crema de Frijol Negro (250 ml )
Con un sabor (nico v exquisio

‘Sopa de Cebolla (250 ml )
Cinsada con jugo de came.

-Sopa de Fideo (250 ml)
Sabroso caldo de tomate con fideo,

‘Sopa de Frijol Negro (250 ml )
P j fi.a

Guisada con tomate, lla v cilantro,

-Sopa de Lenteja (250 ml)
Dicliciosa para acompanar cualquicra de nuestros platillos.,

-Sopa de Mariscos (350ml.)
Como solo en Casagrande sabemes elaborarla.

-Sopa de Tortilla (250 ml.)
La preferida de muchos en Casagrande.

“Sopa de Verduras (250 ml)
Con sabor clasico v tradicional.

$235

3269

5189

S189

$189

5199

5189

5189

5189

%189

5189

$299

5245

$189

En Casagrande usamos los ingredientes mis frescos para preparar
nuesiros platilios.

ANTOJITOS

‘Chiles Anchos Rellenos de Camardm (2 press)
Camarones guisados con salsa cremosa de chipotle,

Chile Relleno de Carne (1 picea)
Dg picadillo.

‘Chile Relleno de Queso (1 piera)
Asadero o Panela.

-Enchiladas Rojas (4 piceas)
Bafiadas con la salsa de la caza.

‘Enchiladas Suizas 4 picras)
Bafiadas con salsa Fresadilla,

‘Enmoladas de Pollo o Queso (4 piceas)
Cubicrtas de mole caxaqueno con refriios.

-Entomatadas de Pollo o (QQueso (4 piceas)
Cubiertas de salsa de tomate v gratinados.

‘Frijoles Charros (250 ml.)
Platillo clasico mexicane, con el togque Casagrande.

‘Quesadillas de Cuitlacoche (4 piceas)
Guisadas con ceholla v tomate,

Duesadillas Mixias 4 piceas) _
Flor de Calabaza, Champifiones, Mopales, Rajas,
Cutlacoche,

Quesadillas Naturales o Fritas (4 piceas)
Deliciose guese derretido en su eleccion de tortillas.

“Tacos de Pollo (4 piceas)
Con tomate, aguacate, ccbolla v lechuga,

“Tostadas de Pollo (3 picsas)
Con pechuga de pollo desmenuzada.

‘Hamburguesa Casagrande (180 g0
ib-gye con Pork Belly al carbon con guamicion de

champifiones v papas.

5360

5265

$235

$280

$280

5290

5280

5170

$260

$260

5240

$2R0

$280

3265

El gramaje de los alimentos s aproximado y antes de coccion,



Enmcladas de Pallo

Entomatadas de Pello Crema de Bricoli Enchiladas Rojas

*Imagencs con fines ilustrativos,



‘Campechanas FI1A (] ()S

Trompo, amachera v queso,

-Gringas
Cheso con Trompo v pico de gallo,

‘Piratas
Queso con arachera y pico de gallo.

-‘Tacos de la Esquina
Bafiados con salsa v pico de gallo.

“Tacos de Trompo de Arrachera
Arrachera guisada a la plancha.

‘Tacos de Trompo de Puerco

De loma de cerdo.
‘Costras de Trompo
Laminado en tortilla de queso.

Costras de Rib-eye
Tortillas de quese doraditas con guacamole.

‘Gaoneras de Rib-eve
Con queso y guacamaole.

“Tacos Casagrande

Tacos de carne adobada v filete guisada <on
ccholla, champifiones, pimicntos v tocino, cn
tortilla de harina gratinados.

‘Tacos de Alambre
Filete finamente picado con tocine, mormin v
cebolla al grll.

“Tacos de Arrachera
Arrachera asada v picada, servida con sus refritos v

papa leonesa.

“Tacos de Cabrito 4 J:mas]
Desmenuzado acompafiados con lechuga, tomate v
aguacaie rebanado.

“Tacos de Carne Adobada 4 picas)
Camitas de puerco marinadas con refritos v papa
leonesa

“Tacos de Filete Chorreados con Tuétano
Con su twétano recién homeado.

“Tacos de Filete Encebollado
Con refrilos ¥y papa leonesa.

“Tacos de Lechon (4 piceas)
Lechin  homeado  desmenuzado  oon
aguacaie rebanadao.

toimate,

“Tacos de Machacado ¢4 piceas)
El tradicional de la casa servido en tortillas a su
eleceidn con fripoles refrilos.

“Tacos de Milanesa (4 piceas)
Milanesa mannada al carbon,

425
£375

£355
£255

5445
£315

£330
£210

54495
5295

K330
210

£
w2400

5445
5385

£479

$375
$204)

$3635
h2R0

5550
5415

B200

L2010

8363
S2R0

L3635
2RO

5299

5299

5299

(4u)
(3u)

(4u)
(3u)

{du)
{ 3u)

{Su)
{3u)

{ Su)
(3u)

{Su)
i 3u)

{Su})
(3u)

{4u)
{3u)

{2u)

(du)
(3u)

()
(3u)

{du)
{3u)

(du)
(3u)

(du)
(3u)

“Tacos de Rib-eye

Rib=eve finamente picado en tortilla de maiz.

‘Tacos de Rib-¢ye Gratinados
Cubiertos de queso asadero derretido a su eleccion
die tortillas.

‘Tacos Morales .
Filete asado finamente picado, servido con cilantro,
fommate v cebolla fresca.

‘Volcanes de Arrachera
Tostadas con frjoles refritos y Arrachera gratinadas,

‘Volcanes de Filete . .
Tostadas con frijoles refritos y Filete gratinadas.

Todos nuestros precios incloven LV.A.
*El gramaje de los alimentos es aproximado y antes de coccion,

£3R5
5295

5425
B30

B3ns
5280

8550
£415

5410
£510

(du}
{3u)

(du)
{3u)

(du)
{3u)

(4u)
{3u)

(du)
{3u)

Costras de Trompao

Costras de Rib-Eye



CARNES

‘Agujas Rib-Eye (450 gr)
Corte Jugoso ¢ insuperable para paladarcs cxigentes

‘Alambres de Filete (250 gr)
Deliciosos cubos di filete preparados con tocino, cebolla v
pimicntos asados al carbon,

‘Alambres de Filete Casagrande (250 gr)
Cubos de flete con champifiones, una delicia radicional
de Casagrande,

-Arrachera (250 gr)
Corte amencano de exquisita carne al carbadn,

‘Arrachera Tampiguedia (250 gr)
Acompaiiada con una eniomatada, refritos, rajas poblanas,

papa leonesa v puacamole.

‘Cortadillo de Arrachera a la Mexicana (220 gr)
Gl.;_'i_s-adu con pico de gallo y servido con ammoz v frijoles
retmilos.

‘Cortadillo de Filete a la Mexicana (250 gr)
Un guiso del norte de México sazonado especialmente para
obtener un sabor auténtico servido con amee v frjekes refntes.,

‘Costillas de Rib-Eve (600 gr)
Jugznsas porciones de came al cnsb-'an.

Dricemillo (250 g
Solo para conocedores,

‘Fillete (230 gr) .
El sabor del cone habla por si solo,

‘Filete Casagrande (230 gr)
En salsa blanca de alcaparras v champinones flameados
al toquila.

‘Filete Mignon (230 gr.)
Filete envuelto en tocing v bafiado con su fino oravy.

‘Filete Tampiquenia (230 g0y
Acompadiado con una entomatada, refritos, rag@s poblanas,
papa leonesa v puacamole.

‘Medallones de Filete Campesina (230 or)

Tres medallones acompafiados con su salsa mexicana,
servidos con guscamole, papa leonesa v frjoles refrlos
gratinados,

‘Milanesa de Filete (230 gr.)
Empanizada o en sabana, acompanada de papas fritas.

‘Rib=-Eye Chico (260 gr)
Acompanado de papa al homo v cebolla asada.

‘Rib-Eye Grande (400 gr.)
Delicioso corte de res amencano de 1a mas alta calidad,
perfectamenic asado al carbdn.

‘Rib-Eye Gigante (1 kg,

Con papa galeana v chile toreado.

H759

B415

$425

$570

615

5550

15

£460
510
15

5425

$425

5510

5455

5420

5425

$630

$1.550

POLLOS

Alambres de Pollo (300 gr)
Morrda, tocing v cebolla acompafiados de amoz blanco
v verduras.

‘Milanesa de Pollo Empanizada (300 gr)
Acompadiada dc papas fritas.

-Puhu‘Ea Cordon Blue (300 gr)
Rellena de quesoe cheddar v jamidn,

‘Pechuga de Pollo (300er)
Plancha, Larandeada, Mole, Parmilla,

‘Pollo Deshuesado a la Parrilla (300 gr)
jListo para degustar!.

‘Pollo en Mole (300 gr)
Acompafiado de arroz v refritos.

‘Pollo Horneado al Romero (4i0gr)
El favarie de muchos de nuestros clienies.

Pollo Zarandeado (200 gr)
Marinado cn Achiote v cspecias.

8305

3305

£320

8305

5305

3320

$320

3035

SPLECIALIDADLES

DEL CHEF

-Cabrerias (600 gr.)
Montadas en una piedra de sal, acompafiadas con cebolla
cambray v papa al hormo.

~Cabrito al Horno a las Finas Hierbas (600 gr)
Homcado al dia con una scleccion de cspecias imicas.

‘Cabrito en Salsa (500 gr)
Cruisado con la receta de la abuela,

‘Costilla Short-Rib (1 kg.)
Marmnado en costra de chiles,

‘Lechdm (670 gr)
Como solo en Casagrande sabemos preparario.

‘MWew York (750 gr)
Costra de ajo v perejil.

Picaiiail kg
Con esparragos v papa galeana.

3999

$525
$445
$1,150
$435
$1.250

51,150

*El gramajc dec los alimentos ¢s aproximado v antes de coccion.



Apujas de Rib-Eve Cabrerias

Costilla Shori-Rib

| .

Fetuccini con Pollo Alambres de Filete Casagrande Brochetas de Camarén

*Fmagenes con fines ilustrativos.



PLESCADOS
MARISCOS

‘Brochetas de Camaron Mediano (250 gr)

Camarones con toging, cebolla v pimientos azados al
carbin, acompaiiados de verdura v amoz blanco,

-Brochetas Mar y Tierra (250 gr)
Cuatro camarones medianos y cuatro piezas de filete,
asados a la perfeccion,

“Camarones al Ajillo (210gr)
Guisados en aceite de oliva con ajo frito,

‘Camarones al Coco (210 pr)
Empanizados con coco acompaniado con salsa de mango,

‘Camarones Bilbaina (210 gr)
Guisados en aceite de oliva, cebolla cambray, ajo,
chile seco v serrano.

-Camarones Casagrande (210 21
Exquisita salsa a base de mantequilla, chile chipotle,
cascara de narama en delgadas tras v tegquala.

-Camarones con Nopales Gratinados (250 gy
La fruta del mar combinada a la perfeccion con la planta
mexicana por excelenein, s nopales, (Realmente sabroso!

-‘Camarones Cuitlacoche 210 g
Camarones dorados en mantequilla con ajo v cuitlacoche

‘Camarones Empanizados (210 gr)
Acompaiiados de tartara de la casa, verduras v arroz,

‘Camarones Hellenos (220 gr.)
Con queso Philadelphia v tocino.

“Cortadillo de Huachinango a la Mexicana (220 )
Preparado con salsa mexicana para darle el sabor de la casa

‘Filete de Huachinango a 1a Bella Molinera (220 gr)
Bafiado con un guiso de camarones, champifiones,
MOTOn Mo v un toque de tequila.

-Filete de Huachinango a la Veracruzana (220 gr)
Dorado en mantequilla con un toque de vino blanco,
flamecado y servido con su tipica salsa veracruzana,

‘Filete de Huachinango a los Tres Chiles (220 gr)
Fica combinacion de chile ancho, mulato v cascabel,

‘Filete de Huachinango Casagrande (220 gr)
Servido con una deliciosa salsa de crema v tequila.

-Pulpo (220 gr)
Al Mojo de Ajo, Ajille, Bilbaina, Jalapefio, Mexicana,
Mantequilla.

5365

B3T5

3365

5365

5365

5365

375

$375

$365

B375

$440

5499

3440

5440

B440

5410

L pliatilless cnidos se sirven hago consderaciom 3 @] rmesgo que esio mplxa

En Casagrande usameos los ingredientes mas frescos para preparar

nuestros platillos. Cuentan con la calhidad v frescura diana que

siempre offecemos,

‘Pulpo Entero (300 gr)
Zarandeado, Parmlla.

-Salman (220 gr)
En salsade Mange, Tamarindo, Alcaparrade, Zarmdeado,
Cilantro, Almendrado, Al Piguin.

A ~
PASTAS
‘Fetuccini (220 gr)
‘Fetueeini con Camarones (220 gr)

La tradicional pasta con un teque de salsa de almeja v
fomate acompaniada de camarones medianos.

‘Fetueeini con Pollo (220 gr)
Pasta en salsa de tomate con pollo.

‘Fetuccini con Salmdn (220 pr)
Pasta al olivio con ving Banco v pergjil con rozos de Salmdn.

‘Spaguetti (220 pr)
(Bolognesa, Alfredo, Mantequalla, Salsa de Tomate,
Ala Crema)

465

3430

gt

$295

5290

3295

$225

Debido a nuestras normas de calidad en ocasiones no estarin

disponibles alpunos platillos.

*EI pramape de Jos almsentos es aprocamado v antes de coccion.

Salmén en Salsa de Tamarindo



Algunos datos de interés sobre las especias que usamos en nuestros
platillos que le dan ese sabor tnico.

Romero (Rosmarinus Officinalis).

El romera tiene la reputacion de reforzar la memoria. Se ha con-
vertido en un emblema de la fidelidad para los enamorados. En los
Hempos rlnh?u-:'-s s llevaba como amuleto poderoso para prote-
perse contra los hechizos de las brujas.

Hojas de laurel (Laurus Nobilis).

[na corona de hojas de laurel es la “marce” de poctas v atletas,
Para los romancs simboliza sabiduria v glonia. Estas hojas se
forman en ¢l drbol homdnimo. Existe un antiguo dicho que reza
mis o menos asi: “Para ganar una corona de laureles, pon una hoja
en tu estofado micniras puedes™

Eneldo (Anethum Graveloens).

El encldo, sc saba cn antafio que cspantaba los hechizos de
brujas v también s ha registrado como medicina del alivio, Los
primeros colonos rajeron consigo el enelde a Noneaménica donde
s¢ hizo conocido como “la semilla de las rcuniones”, porque sc
daba a los mifios para que los masticaran durante los sermones
larpos.

Cilantro (Conandrum Sativum).

La semilla del cilantro ha sido usada por la humanidad desde los o-
empos prehistoricos, Se han encontrado estas semillas v tumbas
egipeias que datan del afio 960 AC. Loz chinos creveron una vez
gue conferia b inmortalidad, 5' en la Edad Media se colocaba en
pocioncs amorosas como afrodisiacos

Estragon (Artemisa Draconculus).

El estragon era practicamente desconocido en el mundo oceidental
hasta el siglo X111, Su nombee s¢ derivié de la palabra grieg que
significa “dragon”, esto se debe a su raiz serpenteante y a su sabor
penetrante, Se creia que las hierbas “dragén™ curaban las mordidas
dn:lg.:riaturas venenosas, pero hoy en dia su uso es principalmente
Cular.

Pimienta (Piper Nigrum).

Los pranos de pimienta son el fruto picante de los mllos finos de
la planta dc pimicnta, que cambia de color verde a rojo y lucgo a
negro. La planta es de cultivo antiguo en el onente ¥ esta profun-
damente ligada al romanticismo del gran comercio de especias en
la antigiicdad.

Albahaca (Ocium Basilicum).

La albahaca es respetada como una planta imbuida con esencias
divinas, En algunos paises pertenece a la diosa del amor como pro-
fectora poderosa y a veees s¢ leva en el bolsillo para devolver los
favores de una amante

Ajo (Allum Sativum).

Los dientes de ajo s¢ usaban en los tiempos medievales para re J#:I.-
er & los vampiros. Los beneficios medicinales de esta hierba se han
reconocido durante siglos, haciendo del aje uno de los ngredientes
favontos de la cocing italiana.

Mostaza (Brassica Nigra, Brassica Junccea,
Brassica Alba).

Los romanos bautizaron esta leerba como derivacion de “mustus™,
“el ving que mezclaba con la semilla por ficreza™. Servian mostaza
con odes les platillos imaginables. Sus hojas crecen con tal rapi-
dez que se decia que podia crecer la ensalada mientras se asaba la
CHTTRE,

Salwvia (Salwvia Othcimalis).

La salvia, un arbusto de hoja “perenne” de la familia de lo menta,
ha sido estimada durante sizlos como un condimento cxcclente
para los alimentos comoe m:n%i-én ara usos medicinales. En los ti-
empos antiguos se ereia que la salvia agudizaba la memoria. (Los
sabios necesitaban tencr muy bucna memoria)

Pick & Go | Delivery
Rappi O0iDi Uber Eats

LB 1477 0903-04, 81 1929 4297, 81 1492 0061, 81 8338 6512, 81 8338 6044
o (@CasaGdeRestaurante @ (@casagrandemty



